
Montag bis Freitag: 10:30 Uhr bis 15:00 Uhr - warme Küche ab 14:45 Uhr geschlossen!
                                18:00 Uhr bis 22:00 Uhr - warme Küche ab 21:30 Uhr geschlossen!
Samstag, Sonntag:   geschlossen

www.kyo-le.de

wenn zwei junge Menschen große Träume und Ziele haben und dabei unser
Herzstück entsteht - willkommen bei KYO LE! 

Wir sind ausschließlich eine frische vietnamesische Küche, jedes Gericht wird erst
bei Bestelleingang vorbereitet und gekocht, somit kann jedes Gericht auch speziell
nach euren Wünschen angepasst werden, sprecht uns gerne bei Sonderwünschen

direkt an! 

Info: Bitte habt Verständnis, dass bei hohem Mittagsbetrieb mit etwas Wartezeit
gerechnet werden muss. Unser kleines Team bemüht sich sehr, jede Bestellung

schnellstmöglich zuzubereiten. Tipp: Nutzt bitte unser WhatsApp-/ Telefon Service
um eine Vorbestellung zu tätigen, um hohe Wartezeiten zu vermeiden. Unabhängig

ob ihr vor Ort oder zum Mitnehmen bestellen wollt.

Herzlich Willkommen



KYO LE’S 
beliebteste Speisen

Sommerrollen

Udon Xao Rau mit knusprig
en 

Huh
n

hausgemachte Wanta
n

Pho 
Bo

Pad 
Thai



M I T T A G S K A R T E
M I T T A G S P R E I S E  1 0 : 3 0  U H R  -  1 5 : 0 0  U H R

V o r s p e i s e
# 0 1 A  -  C HẢ  G I Ò  C H A Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

knusprige Frühlingsrollen gefüllt mit Gemüse (5 Stück) dazu Süßsauer
Dip

3 , 5 0  E U R

# 0 1 B  -  C HẢ  G I Ò  G Á . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

knusprige Frühlingsrollen gefüllt mit Hühnerfleisch (3 Stück) dazu
Süßsauer Dip

4 , 5 0  E U R

# 0 3  -  GỎ I  C UỐN  /  S O M M E R R O L L E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sommerrollen (2 Stück) gefüllt mit frischen Salat, vietnamesischen Kräutern,
Gurken, Paprika und Reisnudeln, in Reispapier gefaltet. Dazu wird eine
Erdnusssoße als Dip serviert, wahlweise mit:

# 0 5  -  E D A M A M E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
gekochte und gesalzene grüne Sojaschoten

4 , 5 0  E U R

# 0 6  -  T E M P U R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

frittierte Garnelen in Tempura Mantel dazu Süßsauer Dip

4 , 9 0  E U R

# 0 2  -  H O À N H  T H Á N H  C H I Ê N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

hausgemachte, gebackene Wantan’s (5 Stück) gefüllt mit Hühnerfleisch
dazu Süßsauer Dip

4 , 9 0  E U R

@ K Y O L E . M U C

V O R B E S T E L L U N G E N :  0 8 9 / 3 1 2 0 2 1 2 7  |  W H A T S A P P :  0 1 5 2 0 1 3 0 0 8 3 3

A: Tofu ........................................................................................
B: Rind ........................................................................................
C: Huhn ......................................................................................
D: Garnelen ................................................................................

6 , 5 0  E U R
7 , 5 0  E U R
6 , 5 0  E U R
7 , 5 0  E U R

1  V O N  5

# 0 4  -  M A N G O S A L A T  ( B E G R E N Z T  E R H Ä L T L I C H ) . . . .

frische Mangostreifen mit Garnelen, Đồ Chua (eingelegte Karotten und Rettich),
frische vietnamesische Kräutern, hausgemachte, frische Chili-, Limetten-, süß-saure
Dip-Sauce und geröstete Erdnüssen und Krabbenchips

4 , 9 0  E U R

In format ion  bzg l .  A l l e rgene  können  be im Per sona l  e r f ragt  werden .
Empf ind l i chke i t en  unbed ingt  dem Persona l  mi t t e i l en .



# 1 5  -  B Á N H  M Ì  S A N D W I C H E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Traditionelles, vietnamesisches Sandwich (30 cm) bestehend aus hausgemachte Paté,
Gurken, eingelegten Rettich, Karotten und Chilli, frischen vietnamesischen Kräutern
und hausgemachte Soße. Wahlweise mit: 

# 2 1  -  G E B R A T E N E R  R E I S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

gebratener Reis mit Ei, Sojasoße und frischen Gemüse wahlweise mit:

# 2 2  -  R E I S K O M B I N A T I O N E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Stelle dein Lieblings Reisgericht zusammen - wähle eins von den unten aufgelisteten
Toppings aus  A, B, C, D, oder E  sowie eine Soße nach Wahl 1, 2, 3, oder 4. Dazu
erhältst du eine Schale Reis und marktfrischem Gemüse

A: Bánh mì Tofu ....................................................................
B: Bánh mì Bò (Rind) ............................................................
C: Bánh mì Gà (Huhn) ...........................................................

7 , 5 0  E U R
7 , 9 0  E U R
7 , 5 0  E U R

A: Tofu .................................................................................
B: Rind .................................................................................
C: Huhn ...............................................................................
D: Ente .................................................................................
E: Knuspriges Huhn ...........................................................

 8 , 5 0  E U R
9 , 9 0  E U R

 8 , 9 0  E U R
1 1 , 9 0  E U R
1 1 , 5 0  E U R

Topping: 

A: Tofu ................................................................................
B: Rind ................................................................................
C: Huhn ..............................................................................
D: Ente ...............................................................................
E: Knuspriges Huhn ..........................................................

Soße:

1: Thai Curry Rot (leicht scharf) oder Thai Curry Gelb (mild)
2: Erdnuss Soße
3: Süßsauer Soße
4: Chop Suey

 8 , 5 0  E U R
9 , 9 0  E U R

 8 , 9 0  E U R
1 1 , 9 0  E U R
1 1 , 5 0  E U R

v i e t n a m e s i s c h e  S a n d w i c h e sv i e t n a m e s i s c h e  S a n d w i c h e s

R e i s g e r i c h t e

2  V O N  5

M; Ei ,  G,  E ,  F ,  Scha ,  So ,  Se

In format ion  bzg l .  A l l e rgene  können  be im Per sona l  e r f ragt  werden .
Empf ind l i chke i t en  unbed ingt  dem Persona l  mi t t e i l en .



S u p p e n g e r i c h t e
Traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln, Sojasprossen und frischen
Kräutern und einer Zutat nach Wahl:

A: Phở Tofu ......................................................................
B: Phở Bò (Rind) ..............................................................
C: Phở Gà (Huhn) .............................................................

A: Bún Tofu ......................................................................
B: Bún Bò (Rind) ..............................................................
C: Bún Gà (Huhn) .............................................................

N u d e l g e r i c h t e

# 2 3  -  P HỞ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

# 2 5  -  U D O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kräftige Suppe mit breiten Udon Nudeln, Sojasprossen und frischen Kräutern und
einer Zutat nach Wahl:

# 2 4  -  B U N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vietnamesische Suppe mit Reisnudeln, Sojasprossen und frischen Kräutern und einer
Zutat nach Wahl:

@ K Y O L E . M U C

V O R B E S T E L L U N G E N :  0 8 9 / 3 1 2 0 2 1 2 7  |  W H A T S A P P :  0 1 5 2 0 1 3 0 0 8 3 3

1 1 , 5 0  E U R
1 2 , 5 0  E U R
1 1 , 5 0  E U R

 1 0 , 5 0  E U R
 1 0 , 9 0  E U R
 1 0 , 5 0  E U R

 1 0 , 5 0  E U R
 1 0 , 9 0  E U R
 1 0 , 5 0  E U R

A: Udon Tofu ...................................................................
B: Udon Bò (Rind) ............................................................
C: Udon Gà (Huhn) ..........................................................

3  V O N  5

# 2 7  -  B U N  C HẢ  G I Ò  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Reisnudeln mit knusprig frittierte vietnamesischen Frühlingsrollen, gefüllt mit
Hühnerfleisch, dazu noch Salat, Đồ Chua (eingelegte Karotten und Rettich), frische
vietnamesische Kräutern, nước mắm (hausgemachte, frische Chili-, Limetten-, süß-
saure Dip-Sauce) und geröstete Erdnüssen

1 2 , 9 0  E U R

In format ion  bzg l .  A l l e rgene  können  be im Per sona l  e r f ragt  werden .
Empf ind l i chke i t en  unbed ingt  dem Persona l  mi t t e i l en .



# 2 9  -  P A D  T H A I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Reisnudeln mit Garnelen, Hühnerfleisch, frischen Salat, Erdnüssen, vietnamesischen
Kräutern und Tamarindensoße.

# 2 8  -  B U N  X À O  K O M B I N A T I O N E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Reisnudeln wahlweise mit A, B, C oder D, frischen Salat, Karotten und Rettich,
vietnamesische Kräutern, nước mắm (hausgemachte, frische Chili-, Limetten-, süß-
saure Dip-Sauce) und geröstete Erdnüssen

A: Tofu ...................................................................................
B: Bò (Rind) ...........................................................................
C: Gà (Huhn) .........................................................................
D: Vịt (Ente) ...........................................................................

1 1 , 5 0  E U R
1 1 , 9 0  E U R
1 1 , 5 0  E U R
1 2 , 5 0  E U R

1 2 , 9 0  E U R

# 3 0  -  G E B R A T E N E  N U D E L N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Eiernudeln mit Ei, frischen Gemüse und Sojasoße wahlweise mit A, B, C oder D.

A: Tofu ..................................................................................
B: Bò (Rind) ..........................................................................
C: Gà (Huhn) ........................................................................
D: Vịt (Ente) ..........................................................................
E: Knuspriges Huhn..............................................................

 8 , 5 0  E U R
 9 , 9 0  E U R
 8 , 9 0  E U R

1 2 , 5 0  E U R
1 1 , 5 0  E U R

# 3 1  -  U D O N  X A O  R A U . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Udonnudeln mit frischen Gemüse im Wok geschwenkt wahlweise mit:

A: Tofu ...................................................................................
B: Bò (Rind) ...........................................................................
C: Gà (Huhn) .........................................................................
D: Vịt (Ente) ...........................................................................
E: Knuspriges Huhn .............................................................

1 1 , 5 0  E U R
 1 2 , 5 0  E U R
 1 1 , 5 0  E U R
1 2 , 9 0  E U R
1 1 , 9 0  E U R

4  V O N  5

# 3 2  -  N E U :  B U N  B O  L A  L O T  ( B E G R E N Z T  E R H Ä L T L I C H )

Reisnudeln, lauwarm serviert mit hausgemachte Bo la lot (zartem Rindfleisch in
saftig-grüne Betelblätter gewickelt), knusprig frittierte Frühlingsrollen mit
Hühnerfleischfüllung, dazu noch frischen Salat, Đồ Chua (eingelegte Karotten und
Rettich), frische vietnamesische Kräutern, nước mắm (hausgemachte, frische Chili-,
Limetten-, süß-saure Dip-Sauce) und geröstete Erdnüssen

1 2 , 9 0  E U R

In format ion  bzg l .  A l l e rgene  können  be im Per sona l  e r f ragt  werden .
Empf ind l i chke i t en  unbed ingt  dem Persona l  mi t t e i l en .



A D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C  0 , 5 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A D E L H O L Z E N E R  N A T U R E L L  0 , 5 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - K O L A ®  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - K O L A ®  S U P E R Z E R O  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - L I M O ®  A P F E L - K I R S C H - H O L U N D E R  0 , 3 3 L  . . .

F R I T Z - L I M O ®  H O N I G M E L O N E  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - L I M O ®  O R A N G E  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - L I M O ®  Z I T R O N E  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - S P R I T Z ®  B I O  A P F E L S C H O R L E  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . .

F R I T Z - S P R I T Z ®  B I O  R H A B A R B E R S C H O R L E  0 , 3 3 L  . .

F R I T Z - S P R I T Z  ®  B I O T R A U B E N S C H O R L E  0 , 3 3 L  . . . . .

M A N G O  /  L Y C H E E  A L S  S A F T  O D E R  S C H O R L E  0 , 4 L  

S O N S T I G E  G E T R Ä N K E  0 , 4 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 0 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 0 0  E U R

C A F É  C R E M A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

E S P R E S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A P P U C C I N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 , 2 0  E U R

C A F É  L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L A T T E  M A C C H I A T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 , 5 0  E U R

3 , 2 0  E U R

3 , 8 0  E U R

3 , 5 0  E U R

V I E T N A M E S I S C H E R  K A F F E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 9 0  E U R

K A F F E E

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

M A T C H A  L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T A R O  L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 , 5 0  E U R

4 , 5 0  E U R

C O C O N U T  L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5 0  E U R

H E I S S E  G E T R Ä N K E

G R A N A T A P F E L  T E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

G R Ü N E R  T E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 3 0  E U R

3 , 3 0  E U R

I N G W E R  Z I T R O N E N  T E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 3 0  E U R



UNTERSTÜTZE UNS ÜBER
GOOGLE MAPS!

K O S T E N L O S E S  W L A N  F Ü R  U N S E R E
G Ä S T E

Wifi

FEEDBACK ÜBER MAIL ; )



A B E N D K A R T E
V o r s p e i s e

# 0 1 A  -  C HẢ  G I Ò  C H A Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

knusprige Frühlingsrollen gefüllt mit Gemüse (5 Stück) dazu Süßsauer Dip

3 , 9 0  E U R

# 0 1 B  -  C HẢ  G I Ò  G A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

knusprige Frühlingsrollen gefüllt mit Hühnerfleisch (3 Stück) dazu Süßsauer
Dip

4 , 9 0  E U R

# 0 3  -  GỎ I  C UỐN  /  S O M M E R R O L L E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sommerrollen (2 Stück) gefüllt mit frischen Salat, vietnamesischen Kräutern,
Gurken, Paprika und Reisnudeln, in Reispapier gefaltet. Dazu wird eine
Erdnusssoße als Dip serviert, wahlweise mit:

# 0 6  -  T E M P U R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

frittierte Garnelen in Tempura Mantel dazu Süßsauer Dip

5 , 9 0  E U R  

# 0 2  -  H O À N H  T H A N H  C H I Ê N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

hausgemachte, gebackene Wantan’s (5 Stück) gefüllt mit Hühnerfleisch dazu
Süßsauer Dip

5 , 5 0  E U R

@ K Y O L E . M U C

V O R B E S T E L L U N G E N :  0 8 9 / 3 1 2 0 2 1 2 7  |  W H A T S A P P :  0 1 5 2 0 1 3 0 0 8 3 3

A: Tofu ..........................................................................
B: Rind ..........................................................................
C: Huhn ........................................................................
D: Garnelen .................................................................

6 , 9 0  E U R
7 , 9 0  E U R
6 , 9 0  E U R
7 , 9 0  E U R

1  V O N  5

# 0 4  -  M A N G O S A L A T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

traditionelle Salatmischung aus frischen Mangostreifen, vietnamesischen
Kräutern, eingelegten Karotten und Rettich, Shrimps und hausgemachte
Chilli-Limetten Dressing

5 , 5 0  E U R

# 0 5  -  E D A M A M E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

gekochte und gesalzene grüne Sojaschoten
4 , 9 0  E U R

In format ion  bzg l .  A l l e rgene  können  be im Per sona l  e r f ragt  werden .
Empf ind l i chke i t en  unbed ingt  dem Persona l  mi t t e i l en .



# 1 5  -  B A N H  M Ì  S A N D W I C H E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Traditionelles, vietnamesisches Sandwich (30 cm) bestehend aus
hausgemachte Paté, Gurken, eingelegten Rettich, Karotten und Chilli,
frischen vietnamesischen Kräutern und hausgemachte Soße. Wahlweise mit: 

# 2 1  -  G E B R A T E N E R  R E I S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

gebratener Reis mit Ei, Sojasoße und frischen Gemüse wahlweise mit:

# 2 2  -  R E I S K O M B I N A T I O N E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Stelle dein Lieblings Reisgericht zusammen - wähle eins von den unten
aufgelisteten Toppings aus  A, B, C, D oder E dazu dann noch eine Soße
nach Wahl 1, 2, 3, oder 4. Zusätzlich  erhältst du eine Schale Reis und
marktfrischem Gemüse

A: Bánh mì Tofu ....................................................................
B: Bánh mì Bò (Rind) ............................................................
C: Bánh mì Gà (Huhn) ..........................................................

7 , 9 0  E U R
8 , 5 0  E U R
7 , 9 0  E U R

A: Tofu ..................................................................................
B: Rind ..................................................................................
C: Huhn ................................................................................
D: Ente .................................................................................
E: Knuspriges Huhn ............................................................

 9 , 5 0  E U R
1 0 , 9 0  E U R
 9 , 9 0  E U R

1 2 , 9 0  E U R
1 2 , 5 0  E U R

Topping: 

A: Tofu ...................................................................................
B: Rind ...................................................................................
C: Huhn .................................................................................
D: Ente ...................................................................................
E: Knuspriges Huhn ..............................................................

Soße:

1: Thai Curry Rot (leicht scharf) oder Thai Curry Gelb (mild)
2: Erdnuss Soße
3: Süßsauer Soße
4: Chop Suey

 9 , 5 0  E U R
1 0 , 9 0  E U R
 9 , 9 0  E U R

1 2 , 9 0  E U R
1 2 , 5 0  E U R

v i e t n a m e s i s c h e  S a n d w i c h e s

R e i s g e r i c h t e

2  V O N  5

In format ion  bzg l .  A l l e rgene  können  be im Per sona l  e r f ragt  werden .
Empf ind l i chke i t en  unbed ingt  dem Persona l  mi t t e i l en .



A B E N D K A R T E
S u p p e n g e r i c h t e

# 2 3  -  P HỞ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln, Sojasprossen und
frischen Kräutern und einer Zutat nach Wahl:

# 2 5  -  U D O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kräftige Suppe mit breiten Udon Nudeln, Sojasprossen und frischen Kräutern
und einer Zutat nach Wahl:

# 2 4  -  B Ú N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vietnamesische Suppe mit dünnen Reisnudeln, Sojasprossen und frischen
Kräutern und einer Zutat nach Wahl:

@ K Y O L E . M U C

V O R B E S T E L L U N G E N :  0 8 9 / 3 1 2 0 2 1 2 7  |  W H A T S A P P :  0 1 5 2 0 1 3 0 0 8 3 3

1 2 , 5 0  E U R
1 2 , 9 0  E U R
1 2 , 5 0  E U R

A: Phở Tofu ............................................................................
B: Phở Bò (Rind) ....................................................................
C: Phở Gà (Huhn) ..................................................................

 1 1 , 9 0  E U R
 1 2 , 5 0  E U R
 1 1 , 9 0  E U R

A: Bún Tofu ............................................................................
B: Bún Bò (Rind) ....................................................................
C: Bún Gà (Huhn) ..................................................................

 1 1 , 9 0  E U R
 1 2 , 5 0  E U R
 1 1 , 9 0  E U R

A: Udon Tofu ..........................................................................
B: Udon Bò (Rind) ..................................................................
C: Udon Gà (Huhn) ................................................................

N u d e l g e r i c h t e
# 2 7  -  B U N  C HẢ  G I Ò  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Reisnudeln mit knusprig frittierte vietnamesischen Frühlingsrollen, gefüllt mit
Hühnerfleisch, dazu noch Salat, Đồ Chua (eingelegte Karotten und Rettich),
frische vietnamesische Kräutern, nước mắm (hausgemachte, frische Chili-,
Limetten-, süß-saure Dip-Sauce) und geröstete Erdnüssen

1 3 , 5 0  E U R

In format ion  bzg l .  A l l e rgene  können  be im Per sona l  e r f ragt  werden .
Empf ind l i chke i t en  unbed ingt  dem Persona l  mi t t e i l en .
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# 2 9  -  P A D  T H A I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Reisnudeln mit Garnelen, Hühnerfleisch, frischen Salat, Erdnüssen,
vietnamesischen Kräutern und Tamarindensoße.

# 2 8  -  B U N  X À O  K O M B I N A T I O N E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Reisnudeln wahlweise mit A, B, C oder D, frischen Salat, Karotten und Rettich,
vietnamesische Kräutern, nước mắm (hausgemachte, frische Chili-, Limetten-,
süß-saure Dip-Sauce) und geröstete Erdnüssen

A: Tofu .......................................................................................
B: Bò (Rind) ...............................................................................
C: Gà (Huhn) .............................................................................
D: Vịt (Ente) ..............................................................................

1 2 , 5 0  E U R
1 2 , 9 0  E U R
1 2 , 5 0  E U R
1 3 , 5 0  E U R

1 3 , 9 0  E U R

# 3 0  -  G E B R A T E N E  N U D E L N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Eiernudeln mit Ei, frischen Gemüse und Sojasoße wahlweise mit A, B, C oder D.

A: Tofu ......................................................................................
B: Bò (Rind) ..............................................................................
C: Gà (Huhn) .............................................................................
D: Vịt (Ente) ..............................................................................
E: Knuspriges Huhn..................................................................

 9 , 5 0  E U R
 1 0 , 9 0  E U R

 9 , 9 0  E U R
1 3 , 5 0  E U R
1 2 , 5 0  E U R

# 3 1  -  U D O N  X A O  R A U . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Udonnudeln mit frischen Gemüse im Wok geschwenkt wahlweise mit:

A: Tofu .......................................................................................
B: Bò (Rind) ...............................................................................
C: Gà (Huhn) .............................................................................
D: Vịt (Ente) ...............................................................................
E: Knuspriges Huhn..................................................................

1 2 , 5 0  E U R
 1 3 , 5 0  E U R
 1 2 , 5 0  E U R
1 3 , 9 0  E U R
1 2 , 9 0  E U R

4  V O N  5

# 3 2  -  N E U :  B U N  B O  L A  L O T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
( B E G R E N Z T  E R H Ä L T L I C H )

Reisnudeln, lauwarm serviert mit hausgemachte Bo la lot (zartem Rindfleisch in
saftig-grüne Betelblätter gewickelt), knusprig frittierte Frühlingsrollen mit
Hühnerfleischfüllung, dazu noch frischen Salat, Đồ Chua (eingelegte Karotten
und Rettich), frische vietnamesische Kräutern, nước mắm (hausgemachte,
frische Chili-, Limetten-, süß-saure Dip-Sauce) und geröstete Erdnüssen

1 3 , 9 0  E U R

In format ion  bzg l .  A l l e rgene  können  be im Per sona l  e r f ragt  werden .
Empf ind l i chke i t en  unbed ingt  dem Persona l  mi t t e i l en .



M A T C H A  E I S  ( 2  K U G E L N ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B L A C K  S E S A M  E I S  ( 2  K U G E L N ) . . . . . . . . . . . . .
M O C H I  E I S  ( 2  K U G E L N ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 , 5 0  E U R

4 , 5 0  E U R

4 , 5 0  E U R

N A C H S P E I S E

A D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C  0 , 5 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A D E L H O L Z E N E R  N A T U R E L L  0 , 5 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - K O L A ®  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - K O L A ®  S U P E R Z E R O  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - L I M O ®  A P F E L - K I R S C H - H O L U N D E R  0 , 3 3 L  . . .

F R I T Z - L I M O ®  H O N I G M E L O N E  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - L I M O ®  O R A N G E  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - L I M O ®  Z I T R O N E  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I T Z - S P R I T Z ®  B I O  A P F E L S C H O R L E  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . .

F R I T Z - S P R I T Z ®  B I O  R H A B A R B E R S C H O R L E  0 , 3 3 L  . .

F R I T Z - S P R I T Z  ®  B I O T R A U B E N S C H O R L E  0 , 3 3 L  . . . . .

M A N G O  /  L Y C H E E  A L S  S A F T  O D E R  S C H O R L E  0 , 4 L  

M A N G O  L A S S I  0 , 4 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

4 , 5 0  E U R

4 , 9 0  E U R

C A F É  C R E M A  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E S P R E S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A P P U C C I N O  . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 , 2 0  E U R

C A F É  L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L A T T E  M A C C H I A T O  . . . . . . . . .

2 , 9 0  E U R

3 , 9 0  E U R

4 , 2 0  E U R

4 , 2 0  E U R

V I E T N A M E S I S C H E R  K A F F E E  4 , 9 0  E U R

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

M A T C H A  L A T T E  . . . . . . . . . . .

T A R O  L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . .

4 , 9 0  E U R

4 , 9 0  E U R

C O C O N U T  L A T T E  . . . . . . . . . .4 , 9 0  E U R

H E I S S E  G E T R Ä N K E

G R A N A T A P F E L  T E E  . . . . .

G R Ü N E R  T E E  . . . . . . . . . . . . . . 3 , 5 0  E U R

3 , 5 0  E U R

I N G W E R  Z I T R O N E N  T E E  3 , 5 0  E U R

De
sse

rts


